
Carta Jamonera - Jamón Menu
JAMÓN DE CEBO 50% IBÉRICO
50% IBÉRICO GRAIN-FED JAMÓN

JAMÓN DE BELLOTA 50% IBÉRICO
50% IBÉRICO ACORN-FED JAMÓN

JAMÓN DE BELLOTA 50% IBÉRICO
50% IBÉRICO ACORN-FED JAMÓN

JAMÓN DE BELLOTA 75% IBÉRICO
75% IBÉRICO ACORN-FED JAMÓN

JAMÓN DE BELLOTA 100% IBÉRICO
100% IBÉRICO ACORN-FED JAMÓN

RECORRIDO JAMONERO IBÉRICO SELECCIÓN
RECORRIDO JAMONERO IBÉRICO SELECCIÓN

TABLA DE QUESOS SELECCIONADOS
SPANISH CHEESE TASTING

Fecha de última
actualización

15/09/2026

ALTRAMUCES APIO CACAHUETES CRUSTÁCEOS FRUTOS DE CÁSCARA

GLUTEN HUEVO LECHE Y DERIVADOS MOLUSCOS MOSTAZA

PESCADO SÉSAMO SOJA SULFITOS

Contiene el alérgeno
Puede contener el alérgeno

La información proporcionada es válida únicamente en la fecha de la consulta, ya que puede estar sujeta a cambios futuros. Los productos y platos aquí mencionados, además de sus alérgenos específicos, podrían contener trazas de ALTRAMU-
CES, APIO, CACAHUETES, CRUSTÁCEOS, FRUTOS DE CÁSCARA, GLUTEN, HUEVO, LECHE, MOLUSCOS, MOSTAZA, PESCADO, SÉSAMO, SOJA y SULFITOS. El Museo del Jamón se responsabiliza únicamente de la información sobre alérgenos 

en los productos mencionados, la cual ha sido proporcionada por proveedores homologados. Consulte a nuestro personal para más información.

Nuestras Catas - Our Tastings

Para Empezar - To Start

Tostas y Bikinis - Toasts & Toasted Sandwiches

De la Cocina - From The Kitchen

Suplementos - Extras

GILDA DE LA CASA (UD)
HOUSE GILDA

BOQUERONES EN VINAGRE [...]
WHITE ANCHOVIES MARINATED IN VINEGAR [...]

ENSALADILLA RUSA CON ESPUMA [...]
RUSSIAN POTATO SALAD WITH MAYONNAISE [...]

PICOS CAMPEROS GOURMET (40GR)
GOURMET BREADSTICKS (40G)

BARRITA DE PAN
BREAD

ACEITE DE OLIVA
OLIVE OIL

Postres - Desserts
FLAN DE HUEVO CON DULCE DE LECHE 
BAKED EGG CUSTARD WITH DULCE DE LECHE

TARTA DE QUESO
OUR CHEESECAKE

TARTA DE CHOCOLATE
CHOCOLATE CAKE

TOSTA DE ANCHOA DEL CANTÁBRICO [...]
CANTABRIAN ANCHOVY TOAST [...]

TOSTA DE SOBRASADA IBÉRICA, MIEL [...]
SOBRASADA IBÉRICA TOAST [...]

BIKINI DE RABO DE TORO [...]
BRAISED OXTAIL AND SAN SIMÓN [...]

TOSTA DE PAPADA IBÉRICA, SARDINA AHUMADA [...]
IBÉRICO PORK JOWL TOAST WITH SMOKED SARDINE [...]

TOSTA DE JAMÓN IBÉRICO CON BOLETUS [...]
JAMÓN IBÉRICO TOAST WITH PORCINI [...]

CHAMPIÑONES AL AJILLO ESTILO MUSEO DEL JAMÓN
GARLIC MUSHROOMS, OUR HOUSE RECIPE

PUERROS CON PAPADA IBÉRICA [...]
LEEKS WITH IBÉRICO PORK JOWL [...]

GAMBAS AL AJILLO CON CHIPS DE PATATA [...]
GARLIC PRAWNS WITH FRIED EGG, [...]

CANELONES DE CARNE CON BOLETUS Y TRUFA [...]
MEAT CANNELLONI WITH PORCINI [...]

ALBÓNDIGAS EN SALSA CON ALMENDRA TOSTADA [...]
MEATBALLS IN SAUCE WITH TOASTED ALMONDS [...]

CARRILLERA IBÉRICA AL VINO TINTO [,,,]
IBÉRICO PORK CHEEK BRAISED [...]

FABADA ASTURIANA
ASTURIAN WHITE BEAN AND PORK STEW


